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Grands vins et patés en croute
de MOF

.
brigade travaille dans une cuisine de competition gque beaucou
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connaisseur de viandes. MOF 2015 charcutier-taiteur, il dedine a Crissier son savoir-taire
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en de grapnigques 1emines eL paies en croute. iis chanpent en fonction de la saison, mais

50Nt tOupours Jodment presentes d:.r'E un chanot de charcuteries gui devoile une dizaine de
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Cregions, 1oules proposees en entree d ia orassene. Limn reinouve tensemble en _Bk-:--_:'-'--_:. =3

= - - - " & e il . e Y. 1 & o s ™ . . - -

autres. Dans le méme esprit, les desserts du chel patissier Edwin Rousseau se depustent sur

secigtta ou 3 lemoortar 3 'Epicerie (Oin cracue oour le = TS EVRRCIR w RE Y j (SN, B FNPECUNT PEFRIREEI L

ds5lelle Ou d lemporter a | Cplcerie. W Crague pour e sompiueux Fafis-orest d g puissanie
= g e e e = 1~ — ] . —n TRl e

saveur de noisette et a la pate croustillante.
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on y termine volontiers une semaine de travail entre amis! Pour cela, vous avez aussi la

possibilité de participer aux alterworks bimensuels du jeudi, lors desguels I'immense
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vemere {Cantine de luxe pour les entreprises gui louent les bureaux du baument) ouverte
au public se transtorme en espace testit, accueillant DJs suisses ou internationaux et bonnes
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bouteilles ou cocktails. Lors de ces soirées, vous pourrez méme deguster la derniere
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THE PLACE TO B. A midi, le business lunch de trois plats se deguste pour 54 francs. Le soir, le
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