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La Brasserie du Millennium

par Sophie Bernaert | 25 mai, 2022 | Actualités, Gastronomie, Styles de vie
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Entrer dans le hall majestueux du nouveau centre de bureauyx et de services Millennium, inedit en
Suisse, c'est un peu comme embarquer sur un paquebot! Pense pour le bien-étre de ses residents et de
ses Visiteurs, toutes ses Iinfrastructures sont a la hauteur d'un service 5 etolles. Comme Il se doit, une
attention toute particuliere a ete portee a I'offre de restauration, large, de grande qualite et
completement ouverte au public. Fabien Foare, ancien chef executif et directeur de la production
culinaire a I'Ecole hételiére de Glion, excelle dans l'orchestration de cette symphonie culinaire pour
laquelle, de |la charcuterie aux chocolats, tout est realisé sur place. Chaque jour, des ateliers de
fabrication dans les sous-sols jusqu’aux espaces de dégustation, la Verriére (restaurant buffet), I'Epicerie
fine et la Brasserie, une vingtaine de personnes dediees a la divine tache de nous regaler, s'activent.
Dans l'élegante salle lumineuse du restaurant, pour Fabien Foare, «tous les marqueurs de |la brasserie
francaise sont la, des plats reconfortants mais aussi une atmosphere, avec un peu de bruit, un service
présent mais pas trop, souriant, avenant mais pas guinde, des assiettes logotees, des couteaux aux
manches rivetes et une belle carte des vins». Nappage immacule, belles assiettes «tendance» differentes
pour chague mets, originalite de certains plats et quelques presentations tres graphiques, elevent
I'ensemble de la proposition au rang de celle d'une brasserie chic. La carte fait la part belle aux plats de
charcuterie cuisinee, sublimes par la technique et le savoir-faire du chef, Meilleur QOuvrier de France
charcutier-traiteur. Une remarquable quenelle de brochet ou un pied de cochon pane jouent les stars
des «incontournabless», tandis que des ingredients de contrees lointaines, kimchi ou chermoula viennent
twister certains classiques de plats de brasserie a la carte des «inspirations». Des |le 3 mal, la Brasserie
accueillle ses hotes aussi pour le diner en semaine et inaugure a cette occasion un somptueux chariot
des meilleurs classiques de la fine pdtisserie francaise realisés sur place avec brio par le patissier Edwin

Rousseau.

La Brasserie Millennium, chemin de Mongevon 25, Crissier, tél. +41 58 400 36 14, millennium.ch
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